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AZIENDA AGRICOLA

Maybe “perlage di gioia” uno spumante che nasce 
da un’accurata selezione delle migliori uve Char-
donnay prodotte nei vigneti collinari dell’Alta Val-
lagarina.
Adottando il metodo Charmat lungo otteniamo uno 
spumante unico fresco ed elegante con note fruttate 
e floreali.
Con la sua vivacità sa creare quei giusti momenti di 
convivialità allietando le occasioni più belle dello 
stare insieme.

Terreno
Suoli calcarei a scheletro prevalente

Uva
85% Chardonnay, 15% Pinot Bianco

Forma di allevamento
Pergola semplice

Resa
9 T/ha

Vendemmia
Raccolta manuale delle uve a inizio Settembre

Vinificazione
Fermentazione: acciaio inox, 10 giorni 

Affinamento: acciaio inox, 6 mesi / in bottiglia, 1 mese

Maybe

Maybe, “perlage di gioia”, uno spumante che nasce 
da un’accurata selezione delle migliori uve 
Chardonnay prodotte nei vigneti collinari dell’Alta 
Vallagarina.
Adottando il metodo Charmat lungo otteniamo 
uno spumante unico fresco ed elegante con note 
fruttate e  floreali.
Con la sua vivacità sa creare quei giusti momenti 
di convivialità allietando le occasioni più belle 
dello stare insieme.
                                                                                              

Terreno
Suoli calcarei a scheletro prevalente

Uva
100% Chardonnay

Forma di allevamento
Pergola emplice

Resa
9 T/ha

Vendemmia
Raccolta manuale delle uve a inizio settembre

Vinificazione
Fermentazione: acciaio inox, 10 giorni

Rifermentazione e affinamento: autoclave in acciaio, 
12 mesi / in bottiglia, 3 mesi
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Maybe “perlage di gioia” uno spumante che nasce 
da un’accurata selezione delle migliori uve Char-
donnay prodotte nei vigneti collinari dell’Alta Val-
lagarina.
Adottando il metodo Charmat lungo otteniamo uno 
spumante unico fresco ed elegante con note fruttate 
e floreali.
Con la sua vivacità sa creare quei giusti momenti di 
convivialità allietando le occasioni più belle dello 
stare insieme.

Terreno
Suoli calcarei a scheletro prevalente

Uva
85% Chardonnay, 15% Pinot Bianco

Forma di allevamento
Pergola semplice

Resa
9 T/ha

Vendemmia
Raccolta manuale delle uve a inizio Settembre

Vinificazione
Fermentazione: acciaio inox, 10 giorni 

Affinamento: acciaio inox, 6 mesi / in bottiglia, 1 mese

Maybe


